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Petits sablés

Inﬁrédients :

* 2004 de farm

* 1004 de sucre

* 1004 de beurve mon

*1p£ncé&de/:eé

Comwwnc&p&rf&ér@ une pite sablée en
mé{mtﬁmt 200 gr de fa/m avec 100 gr de beurre
mou, 100 gr de sucre et une pincée de sel.

Forme une boule avec &op{ite/ et mets-la an
r@ﬁftﬁemtw/ an motns une heure pour qw’e&(a
durcisse.

Etale la plte sur une épaéffw Adun demi
centimetve envtron.

SUtw wa pas demporte-piece, découpe avec la
potnte diun coutean des ﬁ)rme: géométriques dans
la pte. Pose-les sur une plaque bewrrée et
badigeonne les sablés avec un oeuf battu.

LwWw:wmeﬁwpeWtSOm

envtron.

Omp%tfw&la/mémchommd&(a/pdt&&/
bugnes (pite & beignet solide). Dans ce cas, les
ghteamnx seront cuits dans de la frétm&.
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